
Menu di Natale

Un bon vin pour accompagner votre repas ?
Voici 3 superbes vins Italiens à découvrir pour les fêtes !

Verdicchio Petrara DOC
Borgo Paglianetto

Vin blanc biologique DOC de la région des 
Marches. Notes d’amande et d’agrumes.

Goût doux, minéral et savoureux
avec équilibre et persistance.

Pour commander :
Rendez-vous en magasin, notre équipe se fera un plaisir de vous conseiller.

Dates de commande :
Pour le 24 ou le 25 décembre, veuillez commander pour le 18/12 au plus tard.

Pour le 31 décembre, veuillez commander pour le 22/12 au plus tard.

Amarone Classico DOC
Monte Faustino
Un vrai plaisir coupable
à s’offrir pour les fêtes.

Magnifique vin de réflexion, intense et 
persistant aux notes de café, chocolat et cerise.

Negroamaro
Appolino 150

Vin de la région des Pouilles.
Frais et légèrement fruité avec une
belle puissance qui se manifeste

par des notes de cerise noire.

Pour Noël, votre commande pourra être récupérée le 24/12 entre 11h et 16h. 
Pour le Nouvel-An, votre commande pourra être récupérée le 31/12 entre 11h et 16h.

13,85€ 9,45€ 41,50€

ENTRÉE PLAT DESSERT



Menu
Burrata Fior di latte al Tartufo, Roquette, Coppa,

Tapenade de truffe et Olives déshydratées
ou

Burrata Fior di latte, Vinaigrette de figues
et figues rôties, Salade de blé, Jambon de Parme

et Noix torréfiées

Ravioles Funghi e Tartufata
Crème de truffe, Roquette, Noix et Grana Padano

ou
Ravioles all’ Astice (Homard)

Crème de petits légumes et Crevettes grises

Tiramisu ou Cannolo
ou Bûche glacée (à partir de 4 pers.)

Votre Menu de Noël - Facile, Rapide, et Délicieux !

45€
 /pers.

Entrée
5 minutes de dressage

Plat
 5 minutes de cuisson + 5 minutes de dressage

Dessert

Cette année, profitez d’un repas de Noël digne des meilleures tables, 
sans stress en cuisine ! 

Nous avons tout cuisiné pour vous : de l’entrée au dessert,
chaque plat est prêt à être réchauffé et dressé.

Nous vous garantissons de ne pas passer plus de 15 minutes en cuisine.  
Offrez à vos invités une expérience gastronomique exceptionnelle,

avec une présentation digne des plus grands chefs, sans y passer des heures !


