{ANTIPASTI BOX | #=

(11 Un arc-en-ciel
de couleurs et de
saveurs qui mettent
instantanément
la table en fétes ! 99

SELECTION
DE VINS

€6 Une sélection de vins
Italiens soigneusement
choisie pour
accompagner vos apéros
et sublimer chaque
moment du repas. 9

FARAONA
RISOTTO ALLE
SPUGNOLE

66 Un filet de pintade
roti a la perfection,
accompagné d'un risotto
aux morilles savoureux
et parfumé, cuisiné au
beurre avec une touche
de cognac et vin blanc.
Quelques pistaches
de Sicile et du Grana
Padano pour une touche

finale raffinée. 99

LASAGNE
DI MARE

66 Une lasagne gratinée,
pate fraiche avec saumon,
scampis, moules et
cabillaud relevé par une
sauce délicate aux crustacés
et une béchamel légerement
citronnée. Un plat élégant et

plein de caractere. 99

RAVIOLE
TARTUFATA

1 Des ravioles fraiches
farcies de ricotta et de
pleurottes fondants et
servies avec une creme

délicatement parfumée a
la truffe. Noix croquantes,
olives déshydratées et
roquette viennent sublimer
ce plat riche, élégant
et profondément

gourmand. §¢

BUCHES
GLACEES

66 Des biiches glacées
élégantes et artisanales
della casa Raugi, parfaites
pour une fin de repas tout
en fraicheur et
en gourmandise. 9 ¢

L

€6 Une élégante boite
en bois remplie d'un
assortiment de fines

charcuteries italiennes et
de fromages savoureux.

Une mise en bouche

généreuse, raffinée

et parfaite pour

commencer les fétes
en douceur. 99

FOCACIA &
DUO DE
PESTOS MAISON

66 Une ddlicieuse
focaccia authentique,
a couper en petits
morceaux et a tremper
dans nos incroyables
pestos maison

pour lapéro. 99

CANNELLONI
DI CERFO

et parfumée, relevée
dairelles mijotées au vin
rouge. Le tout gratiné
dans une sauce crémeuse
aux chicons, lardons
fumés et champignons
portobello sautés.
Un plat chaleureux et
typiquement hivernal. 99

LASAGNA
TARTUFATA

66 e parfum intense
de la truffe, des
pleurottes fondants,
du Grana Padano et
des éclats de noix.
Une lasagne crémeuse,
raffinée et parfaite pour
un repas de féte. 99

RAVIOLE
all’ASTICE

(19 Une farce au homard
délicat, enveloppée dans

de grandes ravioles
fondantes et servie avec
une sauce veloutée aux

légumes et crevettes

grises relevé d'une

touche de vin blanc.

Une assiette noble et
réconfortante. 99
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{ CANNOLI 3

66 e petit trésor sicilien
croustillant et généreux,
décliné en version
pistache, citron ou
chocolat. Un dessert
qui émerveillera
vos invités. 9@
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BON DE COMMANDE QUANTITE

APERITIVO
APEROBOX (6 pers)
- Mixte

- Fromage

- Charcuterie
Focaccia et son duo de Pesto
Antipasti Box (800G)
Arancini Box (8 arancini)
PASTA FRESCA E RISOTTO
Raviole Tartufata (Truffe) Entrée *
Raviole Tartufata (Truffe) Plat &
Raviole all'Astice (Homard) Entrée &
Raviole all'Astice (Homard) Plat A
Filetto di Faraona e Risotto alle Spugnole (Pintade - Morilles) &
Spaghetti al Ragu Bolognese
Tagliatelle Pecorino e Guanciale
Spaghetti Polpette della Nonna
Rigatoni Saucisse Italienne
Rigatoni Quattro Formaggi
Rigatoni Ti PREGO!
Tagliatelle Agli Scampi
Tagliatelle Tartufata e Funghi
Spaghetti Cacio e Pepe
Raviole Cacio e Pepe
Raviole Ricotta e Spinaci
Raviole Pomodoro al Basilico
AL FORNO
Lasagna di Mare &

Lasagna alla Tartufata &
Cannelloni di Cerfo (Viande de Cerf) ‘&

Lasagna Bolognese della Nonna

Lasagna di Verdure

Lasagna di Melanzane

Lasagna di Zucca

Cannelloni della Nonna

Cannelloni Ricotta e Spinaci

DESSERTS

Bldche Nucciola - 4 personnes A

Bldche Nucciola - 10 personnes &

Blche Gourmande - 4 personnes £

Bldche Gourmande - 10 personnes ‘&

Blche Rosa d’Amore - 4 personnes A
Bdche Tradizionale - 4 personnes £
Tiramisu Portion (Classico ou Belga au choix)
Tiramisu Family pour 6 personnes (Classico ou Belga au choix)
Cannoli : Pistache - Chocolat - Citron

Batello Gelato : Citron - Fraise - Chocolat
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Rav1ole Tartufata - 9, 95€
Ravioles fraiches aux pleurottes - Creme tartufata - Noix - Roquette
ou

Raviole all’Astice - 12,95€
Ravioles fraiches au homard - Creme petits [égumes et Crevettes grises

Cannellonl di Cerfo - 14, 95€

Cannelloni de Cerf - Sauce chicon et lardons - Champignons
ou

Filetto di Faraona e
Risotto alle Spugnole - 21,50€
Filet de Pintade - Risotto crémeux aux Morilles

ou
Lasagna di Mare - 15,95 €

Pate fraiche - Creme crustacés - Scampis - Saumon - Moules - Cabillaud

Batello Gelato della casa Raugl - 5,95 €

(3 gotits au choix)
ou

Cannoli Siciliani - 4,50€
(3 gotits au choix)
ou

Bliches glacées della casa Raugi
pour 4 et 10 personnes




