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éANT]PASTIBOX

66 Een regenboog aan
kleuren en smaken
die uw feesttafel
onmiddellijk in

een feestelijke sfeer
onderdompelt! ¢ ¢

SELECTIE
VAN WIJNEN

66 Een zorgvuldig
geselecteerde keuze van
Italiaanse wijnen, gekozen
om uw aperitieven te
begeleiden en elk moment
van uw feestmaaltijd

te sublimeren. ¢ ¢

FARAONA
RISOTTO ALLE
SPUGNOLE

66 Een perfect
geroosterde parelhoenfilet,
geserveerd met een
smaakvolle en geurige
morieljesrisotto, bereid
met boter en een vleugje
cognac en witte wijn.
Siciliaanse pistachenoten
en Grana Padano vormen
een verfijnde
finishing touch.We ¢

LASAGNE
DI MARE

6 fen gegratineerde
lasagne met verse pasta,
zalm, scampi’s, mosselen en

kabeljauw, verfijnd met een -

delicate crustaceensaus en
een licht citroenige béchamel.
Een elegant gerecht,
vol karakter. 99

RAVIOLE
TARTUFATA
66 Verse ravioli gevuld
met ricotta en romige
pleurotten, geserveerd
met een subtiel
geparfumeerde truffelcreme.
Krokante noten,
gedroogde olijven en
rucola sublimeren dit rijke,
elegante en heerlijk
gulzige gerecht. 99

éGLACEBﬁCHES}

66 Elegante en
ambachtelijke glacébiiches
della casa Raugi, perfect
om uw maaltijd op een
frisse en heerlijke manier

afte sluiten. ¢ ¢
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APERO BOX

6 pers.

66 Een elegante houten
doos gevuld met een
assortiment fijne
Italiaanse charcuteries
en smaakvolle kazen.
Een gul en verfijnd
voorafje, perfect om de
feestdagen zacht
en stijlvol

te beginnen. 99

FOCACIA &
DUO VAN
HUISGEMAAKTE
PESTO’S

66 gen heerlijke,
authentieke focaccia, om
in kleine stukjes te snijden
en te dippen in onze
ongelooflijke huisgemaakte
pestos tijdens
het aperitief. 99

CANNELLONI
DI CERFO

66 Een zachte en
aromatische vulling van
hertenvlees, verfijnd met
veenbessen gestoofd in
rode wijn. Het geheel
is gegratineerd in
een romige saus van
witloof, gerookt spek en
gebakken portobellos.
Een warm en typisch
winters gerecht. 99

LASAGNA
TARTUFATA

13 De intense geur
van truffel, romige
pleurotten, Grana Padano
en stukjes walnoot.
Een romige, verfijnde
lasagne, perfect voor
een feestelijke

maaltijd. 99

RAVIOLE
all’ASTICE

66 Een delicate vulling
van kreeft, omhuld
door grote, zachte

ravioli en geserveerd
met een fluwelen saus
van groenten en grijze
garnalen, verfijnd met een
vleugje witte wijn.
Een nobel enverwarmend

gerecht. 99

{ CANNOLI 3

66 Het kleine Siciliaanse
juweeltje: krokant, gul
gevuld en verkrijgbaar
in pistache, citroen of
chocolade. Een dessert
dat uw gasten versteld

zal doen staan. 9
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BESTELBON AANTAL

APERITIVO
APEROBOX (6 pers)

- Gemengd
- Kaas
- Charcuterie
Focaccia met duo van huisgemaakte pestos
Antipasti Box (800G)
Arancini Box (8 arancini)
PASTA FRESCA E RISOTTO
Raviole Tartufata (Truffel) Voorgerecht *
Raviole Tartufata (Truffel) Hoofdgerecht &
Raviole all’Astice (Kreeft) Voorgerecht A
Raviole all'Astice (Kreeft) Hoofdgerecht A
Filetto di Faraona e Risotto alle Spugnole (Parelhoen — Morieljes) &
Spaghetti al Ragu Bolognese
Tagliatelle Pecorino e Guanciale
Spaghetti Polpette della Nonna
Rigatoni Italiaanse Worst
Rigatoni Quattro Formaggi
Rigatoni Ti PREGO!
Tagliatelle Agli Scampi
Tagliatelle Tartufata e Funghi
Spaghetti Cacio e Pepe
Raviole Cacio e Pepe
Raviole Ricotta e Spinaci
Raviole Pomodoro al Basilico
AL FORNO
Lasagna di Mare &
Lasagna alla Tartufata 4
Cannelloni di Cerfo (Hertenviees) &
Lasagna Bolognese della Nonna
Lasagna di Verdure
Lasagna di Melanzane
Lasagna di Zucca
Cannelloni della Nonna
Cannelloni Ricotta e Spinaci
DESSERTS
Nucciola Blche - 4 personen A

Nucciola Blche - 10 personen &

Gourmande Blche - 4 personen &

Gourmande Blche - 10 personen ‘&

Rosa d’Amore Blche - 4 personen £

Tradizionale Blche - 4 personen &

Tiramisu Portie (Classico of Belga)

Tiramisu Family voor 6 personen (Classico of Belga)
Cannoli : Pistache - Chocolade - Citroen

Batello Gelato : Citroen - Aardbei - Chocolade A
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= | TALIAN TRAITEUR =

Rav1ole Tartufata 9 95=€

Verse ravioli met oesterzwammen — Truffelroom — Walnoten — Rucola
of

Raviole all’Astice - 12,95€
Verse ravioli met kreeft — Groenteroomsaus en Noordzeegarnalen

Cannelloni di Cerfo - 14.,95€
Hertencannelloni — Witloofsaus met spek — Champignons
of

Filetto di Faraona e

Risotto alle Spugnole - 21,50€

Parelhoenfilet - Romige morieljesrisotto
of

Lasagna di Mare - 15,95 €

Verse pasta — Schaaldierensaus — Scampi - Zalm — Mosselen - Kabeljauw

Batello Gelato della casa Raugi - 5,95 €
(3 smaken naar keuze)
of

Cannoli Siciliani - 4,50€
(3 smaken naar keuze)
of

IJsbliches della casa Raugi
voor 4. en 10 personen




